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Inflagdo do tira-gosto encarece conta do bar

% DIVERSAO INFLACIONADA

Com altas de até 30% nos precos dos petiscos e 13% nos das cervejas em um ano, o jeito
é pesquisar para gastar menos na capital dos botecos. Setor aponta pressdo nos custos

Conta salgada nos bares

HRK0 SOS/ O AFRESS

Maria Pauta MoneiRo®, Natasia
‘Wierneck £ Tuo Santos

A conta para petiscar e hahu
nos hares e restaurantes de
Horizonte e regiao m(lmmlu.r
naestd mais salgada. As alas de
pregos chegam aalé 30% para as
pos lcancam 13% no caso
dL‘-l];,llma.\ cervejas, aponta pes
quisa do Mercado Mineiro. Mas
«quem ndo abre mao da diversao
pelo menos conta com o grande
nimero de estabelecimentos
«que rendem a cidade o titulo de
capital dos botecos paraescolher
is em conta. Se-

|mlc 166%, caso da
«deum bar paraoutro.
Osetorafinmaque tenta se equi-

wlusive absorvendo par-
tedaaltados custos para ndo per-
der osclientes.

Acerveja com malor aummento
de prego foi along neck da Stella
Artois de 275ml, que custava RS
786 em 2021 e passou a RS 8.88,
um aumento de 12.95%. No caso
das porgoes, os aumentos foram
ainda malores. O prego médio da
porgaode carne desol com man-
dioca, por exemplo, subiu de RS
4693 para RS 6071, um aumento
de29%. A porgio delombosuino,

Dia da
tem ce

RaraL Rocha

Porcdes em restaurante de BH: precos de petiscos tém variagdes de
«até 151%, caso da batata frita, entre estabelecimentos na cidade

que custava RS 40,05 no ano pas-
sado, agora chega a RS 5041, 0
que representa 2586% de au-
mento. Para saborear uma por-
ciode contrafilé era precisode-
sembolsar RS 57,73 em 2021, mas
agora. o prego médio é de RS
7096, 23% maior.
Olevantamento foi feito em
58 bares de Belo Horizonte e Re-
gido Metropolitana, entre 25 ¢ 30
de junho de 2022.sem considerar
0s 10% da taxa de servico. De
acordo com o levantamento, os
didos de bebidas e aliment

plo, pode ser encontrado de RS
4,50 até R$ 12, uma variagio de
166%: e as porgoes de batata frita
custam de RS 13.90 até RS 34.90,
variando 151%

De acordo com Feliciano
Abreu, economista e coordena-
dor do Mercado Mineiro, sio vi-
rios fatores que interferem nos
valores cobrados. “A qum.m (Iu
aluguel, o status do bar. E
ferenga também unoqvmrdl?i‘r
que o consumidor vai ter mais
fartura. No caso das [ritas, por
exemplo, | ames-

por delivery para consumo em
casa é cada vez mais comum. O
Mercado Mineiro credita a eleva-
¢iio de pregos & pandemia e a0
aumento dos custos.

PELAS REGIOES O levantamento
aponta mn 1bém as val rmcam en-
i

maquantidade. Por isso o consu-

midor tem que fazer um bom

planefamento”. reforgou. F haca

na os consumidores abrirem a

mente para conhecer outras op-
dife

VARIACOES ELEVADAS

Confira as princigais de pregos nos bores e deBH
30% 13%
foio pregos dos
petiscos nos Gitimos 12 meses em 12 meses
Produto Menor preco Maior prego
Cerveja Brahma/600ml R$8,00 R$12,90
Cerveja Original/ 600mI R$10,00 R$15,00
Cerveja Skol/600M! R$7,00 R$12,00
Cerveja Stella/s50m| R$7,00 R$17,00
Cerveja Heineken/600m! R$ 13,00 R$18,90
Caipirinha R$8,00 R$20,0
Coipvodka com vodka nacionol R$10,00 R$26,00
Refrigerante em lata/350m| R$4,50 R$6,90
Suco Natural de loranjo/300m| R$4,50 R$12,00
Porgiio de Batata Frita R$13,90 R$34,90
Porgiio de mandioca R$15,00 R$35,90
Porcdio de carne de sol com mandioca R$45,40 R$89,0

Gerais (Abrasel Minas), Matheus
Daniel apesar da melhora no pri-
meiro semestre deste ano, com a
reabertura do comércio apos pi-
cos da pandemia de COVID-19, a
inflagio acabou prejudicando
comerciantes. “Os restaurantes
1ém tentado segurar ao maximo
esses pregos. Investimos em tec-
nologias, equipamentos ¢ a pro-
lade aumentou. A gente

ro-sul de Belo Hori-
zonte. O gerente, Caio Rodrigu
apontou que o preco subiu apos
areabertura dos bares na pande-
mia. “Mas agora estamos man-
tendo. A principio, vai
congelad 3
tempo’, afirmou. "0 prego das
carnes balxou um pouco. i con-

Varioggo
61%
50%.
%
55%
a5%
150%
160%
53%.
166%
151%
139%.
0,96%

Fonte: Metcado Mingiro

nas iiltimas semanas, um au-
mento em torno de 10% nos in-
sumos. No entanto, o primeiro
semestre de 2022 foi positivo pa-
ra o restaurante com clientela
30% maior.“Mais empresas abri-
ram na Savassi e 0 movimento

com menos
unciondrios e conseguindo se-
gurar os pregos”, afirmou

Ele ainda ressaltou o dado do
Instituto Brasileiro de Geografia

goese, com ess ade e pre-
o, poder pagar outras contas”
!vln!uuuumdaa;mumu l|um

¢ Estatistica (IBGE) quc mostra
indice de Inflagiio malor paraa

trebares e
sasregibes da RMBHLquetém es-
tilos ¢ tradicoes diferentes. De-

pnlmpd| fator de I
a propria indiistria. p\{,,mn
de maioria ndo estd nem conse-

0.0 de-
maior.

cao foi encontrada nos
prmvs da caipivodka com bebida
nacional, custando de RS 10até
RS 26. Além disso, o:suco natural
delaranja com 300ml, porexeim-

0 gerente doTildpia Grill, Caio
Rodrigues, conta que tem
conseguido conter altas com o
aumento da dientelo

Gastronomia Mineira

que tiveram au-
ntos dos custos, O que ocorre
quea propria indiistria ndo ajy
disse. lembrando que haverd
nento da cerveja nos proxi-
mos dias.

FREIO De acordo com o presi
dente da Assoclagio Brasileirade
Bares ¢ Restaurantes de Minas

no domicilio do q\lc
fora do lar (16.48% e 4.49%, res
mh\mnun
sarela. que hd trés semanas
tava RS 28,2 RS 48 o quilo.
0 preo no supermercado au-
menta todo dia. As pessoas vio
.msnrxnncn.nduck-nmr 1 Com
um preco e & tarde jd tem outro.
Os bares e restaurantes nao, por-
que tém um carddpio, precisam
desenvolver fichas técnicas, Isso
1o lado de gestao estd ruim, por-
que muitos bares estao traba-
Thando no prejuizo para manter
aclientela” apontou.

ebracdo magra hoje

ra, posteriormente, pleitear o re-

O Dia da Gastronomia Minei-
ra € celebrado todo 5 de julho,
mas neste ano nao: hu\'cm tanta

-onhec
cultural no ambito estadual. na-
cional eaté internacional

Parao cozinheiroc professor.

fartura. Dif Iy
anteriores, a programagio
emagrecida. As maiores entid:
des privadas do selor nao prepa-
raram nenhtma agio ou evento
especial. O contexto atual da
ndemia e a falta de patrocina-
«dores foram citados por fontes
ouvidas pelo Estado de Minas co-
mo motivos para a timidez atual
O Dia da Gastronomia Minei-
ra remete i data de nascimento
duardo F T e
lista considerado o pn[m‘r
rever de forma  onganizz

jao e couve
1966, € considerado a biblia de
«qualquer pessoa interessada em
cultura alimentar mineira.

Anualmente, uma premiagao
era realizada pela Frente da G:
tronomia Mineira, mas nao fol
vidvel levantar recursos neste
ano. Aentidade naovai conseguir
viabilizar as incursdes nos mer-
cados,

Edson Puiati,

0 entanto, nao
se queixa, o chel vé com entu-
M0 0 momento atual para o
segmento. Ele diz que hd um ali-
nhamento unlr«. 08 un\"rnni

tronomia no cendrio econdmico.
O govemno mineiroiniciaum in-
ventdrio da cultura alimentar pa-

ainda que atuais
cjam esmaccidas, ¢ impor-
tante relembrar a data para
marcar aexuberanciada gastro-
omia mincira “Sa0 300 ancs
de historla, de respelto 3 tradi-
cio, receitas heredit

hcm uma miscigenag;

dticas e uma cozi-
nlmmnlunlmr‘umldt-quml‘ll‘
exemplifica. No entanto, € ne-
cessdrio aumentar mais a cha-
ma desse preparo. “Temos que
levar nossa u)?m]u mineira a
patamares
Ponto iconico \LI \.ullud..\ mi-
neira, 0 Mercado Central
bém jd festejou o 5 de julho de

maneiras mais
demia écitada comoalegaca
radeixaradata em banho-maria.
er fazer sua cele-

tre outras lulluwu\ Gostaria
muito deestar celebrando. A gen-
te fazia cozinha-show nos corre-
dores, mas nao pudemos fazer
para evitar aglomeragio’, explica
Luiz Carlos Braga, superinten-
dente do Mercado Central.

Mas ogestoradiantaque pla-
neja inaugurar um novo espaco

“ Temos que
q

levar nossa
cozinha mineiraa
l)’rll’}l]l'\ilt’t’ﬁ mais
altos”

M Edson Puiati, coordenador da
Frente do Gastronomia Mineira (FGM)

noite”, promete.

DOIS DIAS Apesardonome,
mana da Gastronomia Mineira
deste ano vai ocupar somente
dois dias. No sibado (9 Ixmlré
preparo de receita
que de Caxias, em Santa I\.r a,
Lestede BH, além de oficinas gas-
trondmicas e hanmonizagao
cervejas. As 16h30, o Cine Sa
Tereza exibe o documentdrio “A
dona do tacho”, sobre Nelsa
Trombino, cozinheira que fun-
dou o afamado restaurante Xa-
puri, na Regiao da Pampul
No domingo (10/7). o evento
‘Além das Gerais” integraa pro
‘magao,com sels cozinhelros nacio-
nais e internacionais mostrando
pratos tipicos. As atividades serao
realizadas no Odara Café e Oficios,
queficano Bairro Uniao, Nordeste
Aentrada é gratuita

O ASAIYOMAGACAO - 478/

dobrou nte ¢ positivo”,
ressaltou. Com isso, 0 prego pade
sermantido.
Rachel Botelho
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