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Bares e restuarantes de BH em novo happy hour

BARES E RESTAURANTES

BH junta a fome de negocios
com a vontade de sa

Ceuna Aauino i
De um lado, pessoas que que-
rem voltar a sair de casa, comer,
beber e sorrir. Do outro, bares e
restaurantes gue nao viama hora
de proporcionar mo el
7es 20 redor da
retomar os neg
depois do inicia da pandemia no
Brasil, empresdrios dosetor respi-
ram mais aliviados e enxergam
boas perspectivas com a queda
das restrigoes e o desejo do piibli-
<o de se divertir fora de casa. E,
além de quem fi estava estabele-
cido e consegulu resistir & lem-
pestade, o momento traz oportu-
nidades para quem planeja abrir
novos negdcios. Tantoque a Capi-
tal dos Botecos jd tem mais em-
presas no ramo regjstradas agora
do que tinha antes da pandemiz
Naohd duvidadequeacrise g
raboasoportunidades. A ofertade
imoveis, a disponibilidade de mao
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de obra qualificada e as lacunas
deixadas no mercado acabam fa-
vorecendo novos investimentos.

“Estamos nacidade criativa dagas-
tronomia, ento sempre tem al-
quém com novidade Brinco dizen-
doque, quandovejo ur

sobreviver neste peri
mia, muitos empresirios (fveram
de recorrer aempréstimos esedes-
fazer doseu patriménio Aestima-
tivada Abrasel-MG édeque elesle-
ver de’5a20anos para recuperar
0.que perderam, s cinco primei-
ros deles para pagar as dividas de
financiamento.

Segundo Matheus. a situagao
deve melhorar quando cairem as
duas tltimas restricoes impostas
pela pandemia: a proibicio de
manter pista de danga e de servir
pessoas em pé. ‘Quanto menos
restrigoes, mais condigoes o esta
belecimento tem de suportar as
dividas, pagar seus custos,
mientar o faluramento ¢ ler uma
recuperagio mais consistente’
avalia. Jd no caso dos restaurantes
do diaa dia, 0 que mais prejudica
0 movimento € o home office,
quediminui a circulagio de pes-
SOAS NAs Muas.

Os socios da rede A Granel ja ti-
nham o desejo de abrir um novo
negéeio. masna pandemiaessaex-
pansao virou necessidade. Aopgao
fol por uma loja de rua para au-
mentaro faturamento e honrar os
compromissos, incluindo a divida
comogovemo relacionadaalinha
de crédito do Programa Nacional

g

sidente da Assoclagio Brasile rade
Bares ¢ Restaurantes (Abrasel) em
Minas Gerais, Matheus D
Segundodadosda Abrasel
atualmente, hd 14,5 mil empresas
do selor registra
mila i

de Apoio is Mic
presas de Pequeno Porte (Pronam-
pe). "Com a excesao da loja do Co-
mws: Eucaristico, todas a

calugel¢ proporcional aofanurs
mento e temos despesas fixas co-

Mia, 0 que Comprova o reaqueci-
‘mentodo mercado. Porém, grande
parte dos novos empreendimen-
{0s sio de microempreendedores
individuais (MEI), que acabam nao
gerando-empregos. "Eu mesmo ti-
Ve (rés €asos DO me Testaurante
de funcioniriosque nao quiseram
voltar a trabalhiar porque viraram
MEI".conta Matheus. dono da Mar-
mitaria BH.que trabalhaexclusiva-
mente com delivery (outra realida-
de pos-pandemia).

Aabertura de negécios vem ao
encontro do desejo dos consumi-
dores de se soclalizar depois de
dois anos de restrigoes. “Falo que

mo e fundo de pro-
mogdes”explica a sécia Ceeflia Ra-
mirez.

MAIS UMA DOSE Inaugurado h

menos de dois meses na Rua Fer-
nandes Tourinho, Savassi,o Berilo
& a mais nova marca do grupo
que soma 33 anos de mercado.
Além das lojas A Granel, que estio
o enderecor 1 parte
o Vila Francisca (aeroporto de
Confins), 0 Bem Grelhados (Shop-
ping Cidade) e o Bar do Querido
(Coragao Eucaristico). Para a re-
cente abertura, eles investiram
em tornode RS 2 milhoes ¢ em-
pm;‘dmm\m\l-(luz(\rxwm-

bar
veja nem comida, vendem mo-
mento. Vocévai fecharum contra-
o, marca um almogo. Quer con-
quistar a namorada_sal para um
jantar.; comenta.
Ebastadaruma volta pelacida-
de para percebero tanto gue os mi-
neiros estavam dvidos por retomar
noturna. Polos gastronomi-
cos dacidade, como a Avenida Fl
‘ming, na regido da Pampulha, a
Rua Alberto Cintra, entre os bairros
Uniao e Cidade Nova, na Regiao
Nordeste, ou a Savassi, ma Regiao
Centro-Sul.alérm da Avenida Oscar
Niemeyer, no limite com Nova Li-
5130 lotados ¢ com filade es-
principalmente a partir de
a. Como observa Ma-
theus, 0que Iaisse vé nesses e
belecimentas iojovens, queestio
om menos medo doesto devi-
m\quuquc
¢ ¢ 0 cendrio que faz todo o
;mn.u;l\Nmmzlmmrrm-n-r
esperania, apesar de quase met;
de dos estabeleeimentos ainda es-
{arem operando com prejuizoedo
alto indicedeendividamento. Para

avid

O Berilo funci iodo
dmogo com bufe self service,
mantendo mais de 20 opgoes de
saladas e 20de pratosquentes,
nes na churrasqueira e na parrilla
atendendo, em sua maioria, pes-
soas que trabalham na regiao. A
partirdas 17h, oespagosetransfor-
maem barcom petiscos, drinques
e uma programacio musical que
tem atraido jovens. “Temos perce-
bido.entreopiiblico danoite.o de-
sejode sair, circular, retomar a vi-
da, se socializar. Ouvimos muito
que.depois detanto tempodentro
de casa.éuma alegriaestarem um
barcomamigos ecomer algodife-
relata Cecilia.
maior parte da semana, 0
|mr0 restaurante tem ficado lota-
do, o que faz com que Cecilia ¢ 0s.
s6cios projetem um futuro pro-
missor: a expectativa ¢ aumentar
o mimero de clientes e, conse-
quentemente, o faturamento, pa-
raque, emdois anos, eles tenhamo
retorno do investimento. Nas ou-
tras casas, 0 movimento jd voltou
apelomenos 70%do queeraregis-
tradoantes,

Setor ainda tem

Osetordebares e restaurantes
terd muitos desafios pela frente,
aponta o presidente da Abrase
MG. Entre eles, Matheus Daniel
enumera trabalhar com mais efi-
ciéncia, reduzir custos e driblar a
inflagao, jd que nao dd para repas-
saraos clientes.o aumento de i
co dos alimentos. O objetivo dele
também é incentivar o associati-
vismo, que considera fundamen-
tal. “Nao é s6 na dor que temos

que 1os juntar. temos que nos
juntar no amor também. En-
quanto nao aprendermos que
juntos podemos fr mais lon
Imesmo que ndo sefa 130 rapido,
er dificuldades.

1 disso. Matheus lembra
que hi metas para que BH mante-
nha o titulo de cidade criativa da
gastronomia, entregue em 2019
pelaUnesco, incluindovoltara or-
ganizar festivais, que mostram a

o

gastrobar Anoz:

AIKANDRE UL/

DAPRISS

um cardapio de desafios

diversidade da cozinha. "Meu so
nho é que BH seja uma outra Li
ma, a capital do Peru, que hoje é
referéncia mundial em gastrono
mia”,projeta. P
investir naqualificag

) leplancia

presas de Pequeno Porte (Fope-
mimpe),doqual a Abrasel-MGfaz
parte, criou com o Sistema Oce-
mgum projeto delei. que i pas-
sou pela Comissao de Constitui-

de restaurantes e mostrar  im-
portancia de uma boa gestao.
Outro projeto é dar créditoacs
que eslao com o nome Compro-
metido. O Fénuim Penmanente Mi
neiro das Microempresas e

caoe Justica da Assembleia Legis-
lativa de Minas Gerals, para criar
um fundo garantidor de negativa-
«dos. Na pratica, seriaemprestar di-
nheiro para que o empreendedor
consiga limpar seu nome e se re-
colocar no mercado.

Imagina um dono de restau-
rante que tinha 10 funciondrios,
quebrou ha pandemiac esti cos
dividas, mas sabe trabalhar. Sees-
tendermos a mao e lhe dermos
crédito, ele vai voltar a gerar em-
prego”, planeja ’\‘l.llln-uam pmm

héa
menos de dois
meses, o Berilo surfa

dos negéios,
servindo almogo
durante o dia e
diversiio & noite, com
misica e drinques.

Corredores da
gastronomia

Em outubro do ano passado.
Gabriel Bezerra resolveu refor-
mar a casa na Avenida Fleming
onde funcionava a Pizzaria
Massa para reabrir o espao co-
mo o gastrobar Anoz. Além de
mudar o conceito da cozinha,
ele derrubou paredes. eliminou
o fechamento de vidro e as gra-
des da frente paracriar um am-
biente todo aberto. "No pos-
pandemia, as pessoas querem
estar ao ar \ww ese sentircom
liberdade”, O investi
mento foi do K<)‘(J mil.
Oempresirioé daf:
desbravou a Av

iliaque
nida Fleming Ha
quase 20anos, o pai e os tios dele
abriram o Filé. depois veio 0 Mas
sa (hoje Anoz) e o Sushi House.
Por sempreacreditar nesse corre-
dor gastronomico, ele naose inti-
midou em fazer o investimento
€ U Momento o incerto.
Por mais receoso que estives-
se.eutinha certezade queo mer
cado ia voltar muito aquecido. e
fol o queaconteceu. O movimen-
to ol s6 aumentando e acho que
vai melhorar cada vez mais. As
pessaas ficaram dentro de casa e
agora precisam voltar a viver’,
analisa Gabriel, observando que
todos os bares da avenida estao
abertos, e com fila de espera. Ele
aguarda, ansioso, 0 dia em que o
uso da mdscara serd totalmente

rem ser recebidas no gastrobar
com um sorriso

MIGRACAO O empresirio Didio
Mendes tem uma historia dife-
rente. Ele enxergou no setor de
bares e restaurantes a oportuni
dade de nao ser tao dependente
dos eventos, que até entaoeram
a seu principal negécio. Em ja-
neiro de 2021, quando ainda ha
via uma série de restricoes, ele
abriu o The Urbn no Vila da Se
ra. em Nova Lima. “Nés nos pre-
paramos para a reabertura, por
iss0 a ideia de abrir durante a
pandemia, para aproveitar a de-
manda que ficou reprimida du
rante dois anos

A experiénciabem-sucedida
com o The Urbn, que recente.
mente rendeu uma parceria
com o japonés Rokkon, agora
responsivel pelo cardapio, fez
os olhos de Didio brilharem.
Vendo espaco para crescer e a
falta de um restaurante

ia, voltado para
a cozinha mediterrinea, As
duas casas resultaram em um
investimento total de RS 6 mi-
Ihoes (no Vila da Serra, é co
UM er que Comprar o ponto}
e geraram 60 contratagoes.
Didio estd animado com os
negdcios e plancja mais uma ca-
saem Nova Lima. Segundo ele, o
mercado estd em um bom mo-
mento, considerando que boa
parte do publicojdse sentesegu
ra parasair de casa, ¢ a tendéncia

tobeneficlaria
dos os setores ¢ claro - religaria
luzes, recolocaria mesas e serviria
mals dringues e petiscos nas nias
da Capital dos Botecos.

édequeo aumente.
stou satisfeito porempreender
na gastronomia ¢ agora vou vol-
tar para os eventos. Depois da
tempestade, vem a colheita”
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