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Aos 137 anos, IAC demonstra elevado vigor cientifico

1! Da Redaio

O Instituto Agrondmico (IAC)
de Campinas chega hoje aos
137 anos e anuncia uma nova
pmenlu, rusuhadu de pesquisa
reservagio
de I'mtm 0 métm o desenvol-
vido retarda o amadurecimen-
to de frutos na pds-colheita,
em até cinco dias, viabilizando
0 transporte € também a co-
mereializaciio do produto. Por

uanto ele estd sendo aplica-
do no mamfo através de pulve-
rizagio efou imersio. Para co-
memorar a data, o IA(
bém terd uma pr E
pecial durante o dia de hoje, a
partir das 15h.

Ideia é reduzir perdas
de frutos que se
deterioram facilmente

O obijetivo principal da in-
vencio, desenvolvida no curso
de doutorado da Pés-Gradua-
¢ao em Agricultura Tropical e
Subtropical, ¢ reduzir as per-
das de frutos camudos, como
& o caso do maméo, que se de-
ram facilmente. A pesqui-
ora que fez doutorado na
PG-IAC, Julia Claudiane da Vei-
g, relata que foi adotada a na-
nobiotecnologia para desenvol-
ver uma tecnologia de armaze-
namento e conservagao de fru-
tos. O depdsito da patente foi
feito junto ao Instituto Nacio-
nal da Propriedade Industrial
(INPI), em 24/04/2024, sendo
50% para o IAC e 50% para a
Universidade Federal do ABC
(UFABC).

Julia testou uma nova tecno-
logia a partir de nanoparticu-
las biodegradiveis e biocompa-
tiveis contendo doador de oxi-
do nitrico aplicadas em frutas
apds a colheita, por dois méto-
dos de aplicagdo - pulveriza-
Giio e imersiio. O processo es-
tende o tempo de prateleira e

iabiliza o ransporte ¢ a co-
izagio da fruta. Além
da pritica pés-colheita susten-
tavel, essa tecnologia tem bai-
x0 custa. Dentre os beneficios
da tecnologia, destacam-se a
aplicacdo versitil e a eficdcia,
que facilitam a penetragio e a
distribui¢do homogénea do
agente nos tecidos do fruto. Is-
egum a preservagio da
idade e armazenamento
eficientes de frutos na pds.
lheita, mantendo suas proprie-
dades fisicas e quimicas,
além do valor nutricional.

“Consequentemente, reduz
o0 estresse oxidativo e mantém
a qualidade do produto, am-
pliando a vida de prateleira na
pds-colheita”, explica Neidi-
quele Maria Silveira, coorienta-
dora da pesquisa e docente na
Unesp de Rio Claro,

mamio foi adotado co-
mo fruto modelo por ser um
produto de interesse para ex-
portagio, daf a relevancia de
uma tecnologia que estenda
sua vida ttil. Segundo as pes-
quisadoras, a ideia é aumentar
a durabilidade desses frutos,
reduzir o amolecimento e a
perda de massa para retardar
o processo de amolecimento.
Para isso, foram aplicadas as
nanoparticulas que liberam
éxido nitrico. Segundo Neidi-
quele, a tecnologia adotada
mais que dobra periodo de
conservagdo do fruto. “Sem o
método, no segundo dia apos
a colheita o fruto jé perdeu
guase 50% de sua firmeza.
Com o método, ele manteve
essa firmeza até o quinto dia
depuois de colhido”, disse.

acordo com pesquisado-
ra Julia, existe a possibilidade
de a tecnalogia ser adotada pa-
ra outras espécies, a partir do
uso desse método, consideran-
do as variacbes existentes,
além de outros estudos e adap-
tagies. Para isso, novos estu-
dos devem ser desenvolvidos.
“Escalhi o IAC para minha car-
reira académica, mestrado e
doutorado, pois o Instituto pos-
sui uma repu:a;. silida na mi-
nhadrea de interesse, nferecen-
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Ao longo dos 137 anos de atungdo em pesquisa, o Instituto
refes

réncia em melhoramento genético de plantas agricolas,

INSTITUICAO CENTENARIA

IAC celebra 137 anos com
nova patente para retardar
amadurecimento de frutos

Mamao foi adotado como modelo por ser um produto de interesse para a
exportacao; firmeza se manteve até o quinto dia pds-colheita

Objetivo ¢ aumentar a durabilidade dm]mlmmludos, reduzir o amolecimento e a perda de massa; para isso,

foram aplicadas

na Claudio Pieretti, da Univer-
sidade Federal do ABC.

137 ANOS

Para comemorar os 137 anos,
serd realizada uma cerimonia
comemorativa, a partir das
15h, na sede do Institute, em
.1m|lln'l\ 0O evento contard
com | por meio do

magio, Centro de Fitossanida-
de, Centro de Frutas, Centro
de Horticultura, Centro de
Gréos e Fibras, Centro de Re-
cursos Genéticos Vegetais,
Centro de Seringueira e Siste-
mas Agroflorestais e Centro de
Solos e Recursos Ambientais).
() IM também conta cinco

“Prémio IAC" e a Medalha de

nersnnahdndes e insti

de Pesqui-
sa: em Campinas, Capio Boni-
0, Cordeirépolis, Itararé, Jai,
Jundiai, Mococa, Ribeirdo Pre-
10, ialux e Votuporanga, totali-

do programas r
recursos de [)Ciqll!sa 'wancaA
dos. A proximidade com outros.
centros de pesquisa e a possibi-
lidade de colaboragdes tam-
bém foram fatores decisivos na

agronoma pelo
ral de Educagio, Ciénci
nologia do Sul de Minas.

Além da coorientagao de
Neidiquele, Jiilia foi arientada
pela cientista do Instituto, Tla-
na Urbano Bron. Participaram
também as pesquisadoras
Amedea Barozzi Seabra e Joa-

por seus '\ri(;oa rele- fisica de 3500 hecta-
vantes pres s @ agricultura  res. Arede de i G0 em pes-
brasileira. quisa e desenvolvimento tecno-

Igico do IAC abrange cerca de
O INSTITUTO 170 municipios do estado de
O 1AC é ligado 4 Agéncia Pau-  Sdo Paulo, 18 estados brasilei-
lista de Tecnologia dos Agrone-  rase 20 . Sdo 116 pesqui-

gdcios (APTA), da Secretaria
de Agricultura e Abas

sadores uenuf'l:m (90% douto-
res), 228 ios de apoio

to do Estado de Sdo Paulb
(SAA-SP). No total, sdo 12 Cen-
tros de Pesquisa (Centro de
Biossisternas Agricolas e Pos-
colheita, Centro de Café, Cen-
tro de Cana, Centro de Citros,
Centro de Engenharia e Auto-

& pesquisa e 180 colaboradores
(entre jovens pesq

‘sem o método, no segundo dia apds a colheita o fruto

i perdeu quase 50% de sua nrmm afirmou Neidiquele Maria Silveira, coorientadora da pesquisa

to Agrondmico tem avancado
significativamente na disponi-
bilizagiio de cultivares com ca-
racteristicas especiais aos seto-
res de produgfio, sendo refe-
réncia em melhoramento ge-
nético de plantas agricolas, ao
MESIMO [eMpPo em que procu-

tores brasileiros no mercado
mundial de pulses. A IAC VU
211 Bamboo possui grios es-
verdeados enquanto a IAC VU
212 Red Bamboo grios verme-
lhos. Estes materiais sdo co-
nhecidos como “feija

apresentados seis porta-enxer-
105 e trés variedades copa de ci-
tros desenvolvidas em parce-
ria com a Embrapa e a Funda-
¢do Coopercitrus Credicitrus.
Os porta-enxertos IAC disponi-
bilizados para os produtores
nacionais se destacam por se-
rem Gtimas opedes para mini-
mizar problemas bidticos e
abidticos existentes na citricul-

tura paulista e brasileira, com
destaque para a maior tolerén-

5

de citros: Cilrfm—
darins IAC 3128 Guanabara,
IAC 3152 Itajobi, IAC 3026 San-
ta Amélia, IAC 3010 Pindora-
ma, IAC 3070 Capao Bonito &
IAC 3299 Muriti conferem boa
qualidade da fruta e produtivi-
dade e diferentes padroes de
tamanho de planta, incluindo
portes ananicantes e semiana-
nicantes, caracteristicas de
grande interesse pela citricultu-
ra atual. Esses porta-enxertos
destinam-se & implantacio de
pamares de laranja, limao ¢
tangerina e sao recomendados
para o Estado de Sao Paulo e
para outras regides do pafs.

PARCERIA COM A PUC

Também em 2023 foi formali
zada parceria entre o Instituto
Agrondmico e a PUC-Campi-
nas, que passou a oferecer o
curso de Engenharia Agron
mica em 2024 contando c
EK[IEI'[I‘UE e B CO"I

tecno-
Iupus 4 sua programacio de
Pesquisa, Desenvolvimento e
Inovagio (PD&I), como a agri-
cultura tal @ a prospecg
génica de importantes cullu-

com Iede\ nacionais e interna-
cior

Entre as culturas com desta-
ques estiio cana-de-acticar,
tros e café, nas quais o Brasil
mantém sua lideranca global
na produgdo e exportagio de
agticar, suco de laranja e café.
No ano passadu o IAC tam-
bém fez o de dois

destlnad(:s a e'xpomgno - pnnv
da

Chi eIndm

Feijao preto IAC 2358 Una-

max tem qualidade do gréio de-

sefada pela indistria, produti-

dreas o
IAC para alavancar a formagio
de novos talentos, alicercada
em 136 anos de

vidade e
pelo pmdulnn além de caldo
que mllqlll\la 08 apre iadores
da maior fonte de proteina ve-
getal na mesa do brasileiro. E:
sa nova cultivar é produtiva,
com potencial de até 100 sacas
par hectare. O IAC buscou de-
senvolver um material ampla-
mente resistente para as princi-
p:us ragas de antracnose, prin-

I para a regiao sul

pds-doutorandos, doutoran-
dos, mestrandos e estagidrios
de nivel técnico e superior).

Ao longo dos 137 anos de
atuagao em pesquisa, o Institu-

cultivares de feijio, as primei-
ras do tipo Bamboo e Red
Bamboo desenvolvidas e regis-
tradas no Brasil, que abrem no-
vas oportunidades aos produ-

da pais, como Parand e Santa
Catarina, onde ocorre uma am-
pla diversidade de ragas fisiolo-
gicas desse patégeno.

Para a citricultura foram

agrondmica do IAC, que desen-
volveu as bases da agricultura
tropical conhe
mundo, por meio de ativida-
des integradoras com foco em
pesquisa e desenvolvimento
tecnoldgico, com projetos do
3" a0 8" periodo da curso. A
parceria ainda traz a poss

izacdo de estagios
elaboragio
de projetos finais de curso e
agoes voltadas ao empreende-
dorismo para a criagiio de no-
vas empresas de base tecnold-
gica dentro do IAC.
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