Risco de extingao
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ESCA. Mesmo com avanco das técnicas de identificacéo,

espécies em rio continuam sendo capturadas e comercializadas

3% das raias e
tubaroes correm
risco de extin¢ao

)> Das 64 espécies de raias
e tubardes encontradas no
Litoral Brasileiro, 83% estao
em risco de extingao. F 33 de-
las tiveram o grau de amea-
ca ampliado na dltima de-
cada e meia, conforme as
atualizagdes da Lista Verme-
Iha de Espécies Ameagadas
da Uniao Internacional para
a Conservagao da Natureza
(IUCN), maior referéncia glo-
bal noassunto. E nem mesmo
oavango nas técnicas de iden-
tificagdo molecular de raias e
tubardes nos lltimos 15 anos
conseguiu impedir o comér-

cio dessas espécies, tio vul-
neraveis na natureza devido
a sobrepesca, que € a captura
acima da capacidade de repro-
dugio dos animals para repo-
sigao dos estoques no mar

As técnicas moleculares
mais avangadas sio conheci-
das aliadas na identificacao de
espécies ameagadas de elas-
mobranquios, grupo dos tu-
bardes e raias. Portanto, sio
fundamentais na fiscalizacao
do comércio de produtes a
base desses animais, como
carne e nadadeiras.

Estudo publicado agorana

Estudode
cientistas
brasileiros na
revista Biological
Conservation
mostra que

15 anos de
pesquisas no
Pais sobre essas
técnicas nio
diminuiram o
grau de ameaga
das espécies

revista Biological Conserva-
tion porcientistas brasileiros,
porém, mostra que 15 anas de
pesquisas no pais sobre essas
técnicas ndo diminuiram o
grau de ameaga das espécies

“O comércio de espécies
ameagadas de elasmobran-
quios € proibido no Brasil,
mas nos supermercados, fei-
ras livres e peixarias esses ani-
siao vendidos como ou-
tros peixes ou como ‘cagao,
um termo genérico que ocul-
a se o consumidor estd ou
nao levando para casa uma
espécie ameacada’, explica
Marcela Alvarenga, primeira
autora do estudo, doutoran
da na Universidade do Porto
(Portugal) e colaboradora do
Centro Nacional para Identi-
ficacio Molecular do Pesca-
do da Universidade Federal
do Ria de Janeiro (Cenimp-U-
FRI), no Brasil

Namaioria dos casos, éim-
possivel identificar 3 espécie
que esta sendo vendidaa par-
tir do filé ou da posta. Mesmo
quando o animal estd quase
inteiro no ponto de venda,
normalmente faltam a cabe-
¢a e as nadadeiras, nece:
rias para a determinagao da
espécie pela morfologia. Por
isso, a forma mais precisa de
identificagdo & a partir do se-
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quenciamento de um oumais

Fazer isso demanda di-
nheiro. Mesmo tendo os
equipamentos e pessoal ca-
pacitade, os reagentes sio,
na maioria, importados. Por
isso, nos ultimos anos, fo-
ram desenvolvidas técnicas
com um étime custo-bene-
ficio e que podem identificar
até mesmo o DNA degrada-
do contide nas barbatanas,
por exemplo, que sdo secas
ao sol per dias antes de se-
rem exportadas para a Asia’,
completa um coautor do es-
tudo, Rodrigo Domingues,
pesquisador do [nstituto
Oceanografico da Universi-
dade de Sio Paulo (I0-USP)
e coordenador de um pro-
jeto apoiado pela Fundagao
de Amparo a Pesquisa do E:
tado (FAPESP) no ambito do
Programa BIOTA

BARBATANAS.

Domingues se refere ao co-
mércio internacional de bar-
batanas, que, por terem um
alto valor, principalmente na
China, tornou os tubardes um
alvo da pesca predatoria. Uma
vez que os animais tém de
chegar com as nadadeiras pre-
sas aocorpo no desembarque,
existe uma grande oferta da

Nem mesma o avano nas.
técnicas de identificacao
molecular deraiase
tubardes nos Ultimos 15
anos conseguiu impedir o
i0 dessas espécies.
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carne, que teve seu valor de
mercado aumentado com o
tempo. O Brasil ainda impor-
tacarne de tubarao de outros
paises.

Aobrigatoriedade de levar
osanimais inteiros é determi-
nada pelalegislagao brasileira,
umadas pioneiras nocomba-
teaofinning, pritica que con-
siste na retirada das nadadei-
ras ainda a bordo, jogando o
animal agonizante de volta
aomar,

Diferentemente das ou-
tras espécies de raia, as raias-
violas, que compreendem
trés espécies, incluindo uma
“Criticamente em Perigo” se
gundo a IUCN (Pseudobatos
horkelii). tém alto valor de
mercado. Mesmo a carne de
tubarao, em alguns mercados
do Rio de Janeiro, por exem-
plo, pede ter mais valor do
que a de outros pescados.

PESCA INCIDENTAL.

Além dasobrepesca, tubarde:
€ raias 530 alguns dos maio-
res prejudicados pela chama-
da pesca incidental, em que
embarcagdes em busca de
peixes historicamente valo-
rizados acabam capturando
os elasmobranquios, muitos
ameacados de extingao. (Nik-
son Regalado)

Técnicas avancam,

» 0 trabalho cientifico fez
uma selegio de artigos pu-
blicados de janeiro de 2008
ajunho de 2023. No total, fo-
ram 35 trabalhos analisados.
E oi possivel observar que
até 2014, a maioria abordava
o desenvolvimento das téc-
nicas moleculares para ripi-
da identificagdo do pescado,
com o intuito de baratear e
acelerar a determinagio das
espécies de elasmobranquios.
A partir de 2015, passaram a
predominar trabalhos em
que as técnicas eram direta-
mente aplicadas em produ-
tos & base de raias e tubaroes,
principalmente a técnica de
sequenciamento do DNA, a
partir de 2018.

Nesses trabalhos, eram
identificadas as espécies a
partir de pedagos desses pei-
xes sendo comercializados
ou mesmo apreendidos em
acoes da policia, no caso das
nadadeiras de tubardo,

No entanto, tamanho

avango nio se refletiu na re-
dugio do grau de ameaga
das espécies. No periodo es-
tudado, apenas uma teve um
decréscimo do risco de ex-
tin a raia-ticonha (Rhi-
noptera brasiliensis) foi de
“Em Perigo” para “Vulnera-
1"

Outras 33, dentre as 64 que
apareceram nos estudos, ti-
veram o nivel de ameaca
aumentado: 17 nem sequer
sofriam risco de extingao e
passaram a figurar entre as
ameagadas, outras sete subi-
ram em mais de uma catego-
ria de risco.

Quatorze espécies antes
consideradas “Deficientes de
Dados” passaram a scr clas-
sificadas em algum grau de
ameaga, com destaque para
duas altamente exploradas
na costa brasileira, conheci-
das pelo nome de cacao-fran-
go (Rhizoprionodon lalandiie

mas a protecdo retrocede
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Reduggo deraias e tubardes ameaca a biodiversidade marinha

R.porosus),ambas considera-
das “Vulneraveis”.

Por ter uma taxa de re-
producao mais rapida do que
o normal para elasmobran
quios, achava-se que o cagao
frango ndo sofreria as mes-
mas ameagas que os outros
tubardes. Contudo. estudos
anteriores j& haviam alertado
que a pesca do cagio-frango
estava tao alta que as espé-
cies poderiam vir a ser con-
sideradas ameacadas de ex-

tingao. Infelizmente, o alerta
nao foi ouvido e o resultado é
o que estamos vendo’, conta
Alvarenga.

“Nosso trabalho mostra
de forma bastante claraa im
portancia de usar essas téeni
cas moleculares para moni-
toramento e fiscalizagio do
que é pescado. Infelizmente,
porém, esse tipo de pesquisa
¢ feito de maneira pontual,
com uma tese de doutora-
do aqui, uma dissertagio de

mestrado ali, quando deve-
ria ser sistematico”, aponta
Domingues

Outro coautor do estudo,
AntonioSolé-Cava, coordena-
dor do Cenimp-UFRI, chama
atengio para um dado que
trazalguma esperanca: quan-
do afiscalizagdo € mais inten-
sa. como no caso da federal
sobrea industria de proce:
mento pesqueiro, as taxas de
substituigao de espécies ou
fraude s3o muito menores.

“Isso pode ser observado
em peixes comercializados
em supermercados, fiscaliza-
dos pelo Departamento de
Inspegao de Produtos de Ori
gem Animal, ligado ao Minis
tério da Agricultura, Pecud
ria ¢ Abastecimento, quando
comparados aoobservadono
comércio em feiras, peixarias
e restaurantes, que nao estao
sob essa fiscalizagdo. Nos pi
meiros, a taxa de substituicao
ou fraude é zero, enquanto
nos outros estabelecimentos

¢ bastante elevada’, diz Solé
-Cava.

Além da disponibilidade
de pescado. a redugdo e extin-
¢ao de tubardes e raias amea-
¢am a propria biodiversidade
marinha. Uma vez que sio
predadores de topo de cadeia
alimentar e mesopredadores
(intermedidrios entre o topo
e a base), esses peixes aju-
dama regular o ecossistema,
retirando individuos frigeis
e doentes (selecionando os
mais aptos) e controlando os
niveis populacionais de diver-
sas espécies, entre outros ser-
vicos ecossistémicos.

Por conta de sua posigio
na cadeia alimentar, so ani-
mais que acumulam altas ta-
xas de mercurio, o que tor-
na o consumo da sua carne
perigoso. O monitoramento
constante poderia ajudar a
compreenderograude amea-
gadas espécics, avaliaras ten
déncias do mercado desses
produtose ajustaralegislagao
para proteger as especies e a
satide dos humanos, alertan-
do para eliminar o seu consu-
mo. (Nilson Regalado)
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